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PORTUGUES

CONDICOES DE GARANTIA

. Guarde cuidadosamente o comprovativo de compra (talao) deste produto. Quando se efectua
a reparacao nestas condicoes, o técnico exigira o respectivo comprovativo de compra. Essa
assisténcia so Ihe podera ser prestada depois de ter provado com o comprovativo de compra
que o seu aparelho se encontra dentro do prazo de garantia.

2. O prazo de garantia deste aparelho € de 2 anos a partir da data de aquisi¢ao.

3. Dentro do prazo de garantia, repararemos ou substituiremos, gratuitamente todas as pecas
que, na utilizacao normal do aparelho, se tenham deteriorado em consequéncia de defeito
comprovado de material ou de fabrico.

4.Nao estao cobertas por esta garantia, lampadas, pecas facilmente quebraveis, de vidro ou
de plastico ou quaisquer outras deficiéncias que nao prejudiqguem o bom funcionamento do
mesmo.

5.Nao nos responsabilizamos por estragos causados pela utilizacao deficiente ou descuidada
do aparelho, pela ligacao a corrente eléctrica diferente da indicada na etiqueta de caracteristicas
do aparelho, por deficiente instalacao eléctrica ou por causas atmosféricas, quimicas ou
electroquimicas. Serdo declinadas outras reclamacoes ou pedidos de indemnizag¢ao relativos a
objectos que ndo facam parte integrante do aparelho.

6. A prestacao duma assisténcia a coberto da garantia, nao prolonga o prazo da mesma. SO
dentro deste prazo € que sao prestadas assisténcias ao abrigo da garantia. o direito a esta so €
reconhecido ao primeiro comprador do aparelho e nao pode ser transmitido a terceiros.

7 A garantia caduca quando pessoas nao autorizadas tenham tentado efectuar reparacoes,
modificacoes ou substituicoes de pecas no aparelho.

8. Todas as despesas e riscos de transporte para a nossa fabrica ou vice-versa serao sempre por
conta do comprador.

CONDICOES DE GARANTIA

Para obtencao do servico de Assisténcia Técnica durante o periodo de garantia de 24 meses
apos a data da compra, € necessario:

- A apresentacao da Factura/Talao de Compra, onde conste o modelo e o nimero de fabrico
do produto (sempre que possivel).

Nota: A ndo apresentacao dos documentos referidos, sera motivo para a nao prestacao
de servicos a coberto da garantia.

A FLAMA reserva-se o direito de modificar o aspecto exterior e/ou aplicar
tecnologia para melhorar o produto, sem necessidade de aviso previo.
Todos os direitos reservados.
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Estimado Cliente,

Os materiais de embalagem (sacos de plastico, poliestireno etc.) nao podem ser deixados ao
alcance das criancas, dado que sao potencialmente perigosos. Queira proceder ao descarte das
embalagens cuidadosamente e atraveés dos meios apropriados para o efeito.

Assim, recomendamos que leia atentamente o Manual de Instrucoes por inteiro, antes de utilizar
0 produto e guarde-o como referéncia.

Este Manual do Utilizador foi elaborado para mais do que um modelo. Algumas das carateristicas
aqui especificadas poderao nao estar disponiveis no seu aparelho.

Aviso: Todos 0s nossos aparelhos destinam-se apenas a utilizacao doméstica, nao para fins
comerciais.

ESTE APARELHO DEVE SER INSTALADO DE ACORDO COM AS NORMAS VIGENTES E APENAS
UTILIZADO NUM ESPACO COM VENTILACAO ADEQUADA. LEIA AS INSTRUCOES ANTES DE
INSTALAR OU DE UTILIZAR ESTE FOGAO.
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- ATENCAO: Este aparelho deve ser instalado com ligacao a terral

- Encontrard a informacao necesséria sobre a energia elétrica e as poténcias adequadas ao seu
fogao na etiqueta descritiva localizada na traseira do aparelho.

- Certifique-se de que a alimentacao elétrica se encontra desligada antes de instalar o seu aparelho.
- Se o cabo de alimentacdo estiver defeituoso, devera ser substituido pelo fabricante, por um
servico autorizado ou por um eletricista devidamente qualificado, para evitar acidentes.

- Mantenha o cabo elétrico do seu fogao afastado de superficies quentes; nao o deixe entrar em
contacto com o aparelho. Mantenha-o afastado de arestas pontiagudas e de superficies quentes.
- A utilizacdo do seu aparelho provoca humidade e calor na divisdo em que esta colocado;
assegure-se de que a sua cozinha tem uma ventilacao adequada.

- A utilizagao prolongada e intensiva do aparelho pode necessitar de ventilacao adicional, por
exemplo o aumento do nivel da ventilagao mecanica, se for o caso.

- Quando o fogao esta quente, nunca toque no vidro do aparelho com as maos.

Este aparelho destina-se apenas a preparacao de alimentos. Nao deverd ser utilizado para outros
fins, por exemplo, 0 aquecimento da sala. Todos os nossos aparelhos destinam-se apenas ao uso
domeéstico, nao a utilizacao comercial.

- Antes de comecar a utilizar o seu aparelho, mantenha as cortinas, papel e outros materiais
inflamaveis afastados do fogao. Nao guarde objetos combustiveis ou inflamaveis no interior ou
perto do aparelho.

- Este aparelho pode ser utilizado por criangcas com mais de 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento, se
tiverem sido supervisionadas ou instruidas sobre o uso do aparelho em seguranca e se com-
preenderem os riscos envolvidos. As criancas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza e
a manutencao do aparelho nao podem ser efetuadas por criancas, exceto se tiverem mais de 8
anos de idade e sob supervisao.

- Utilize luvas quando manuseia o seu fogao. Nao toque nas superficies quentes.

- Nao transporte o fogao pelo manipulo.

- Nao utilize o fogao em atmosferas potencialmente explosivas.

- No caso da tensao da sua instalagao elétrica ser inferior a 16 Amp, solicite a um técnico quali-
ficado que instale um disjuntor de |6 Amp.

- Durante a utilizacao do forno, algumas partes podem aquecer; mantenha sempre as criancas
afastadas e sob supervisao.

- Nao salpique agua fria num tabuleiro ou no interior do forno quando a superficie do aparelho
ainda estiver quente. O vapor libertado pode causar queimaduras e a subita alteracao de tem-
peratura pode provocar danos na superficie do aparelho.

- ATENCAO: As partes acessiveis podem aquecer durante a utilizacao. Mantenha afastadas as
criancas pequenas.




- ATENCAO: O aparelho e as suas partes acessiveis aquecem durante a utilizacao. Assegure-se de
que nao toca nos elementos quentes. As criancas com idades inferiores a 8 anos devem manter-se
afastadas, exceto se tiverem supervisao permanente.

- Nao utilize panos abrasivos ou esfregoes metdlicos pontiagudos na limpeza do vidro da porta
do forno, dado que podem riscar a superficie, provocando a quebra do vidro.

Se a tensao existente na sua instalacao elétrica for inferior a 32 Amperes, solicite a um técnico
qualificado que instale um fusivel de 32 A. (Modelos 40 A com placa de aquecimento rapida).

- Este aparelho ¢ fabricado de acordo com as normas de seguranca. Uma utilizagao incorreta
podera causar danos pessoais e no aparelho.

- O fogdo dever ser alimentado adequadamente através de um interruptor duplo bipolar com
isolador, tendo uma separacao de contactos de pelo menos 3 mm em todos os polos e colocado
numa posicao adjacente a unidade, de facil acesso.

- As criancas devem ser supervisionadas para assegurar que nao brincam com o fogdo. Nao as
deixe em caso algum brincar com o aparelho.

- O fogao pode ficar localizado numa cozinha, kitchenette ou quarto-sala de estar mas nunca
numa divisao que contenha uma banheira ou chuveiro.

- Aviso: As tampas de vidro podem estalar quando aquecidas. Desligue todos os queimadores
antes de fechar a tampa. Remova qualquer respingo da tampa antes de a abrir.

- Nos modelos com temporizador digital, apos o corte de energia, volte a programar correta-
mente o seu temporizador. Se nao o fizer, 0 seu fogao nao funcionara.

- Aviso: As partes acessiveis podem aquecer durante o funcionamento do grelhador. Mantenha as
criancas pequenas afastadas do aparelho.

- Nao coloque no forno materiais inflamaveis, combustiveis, liquidos inflamaveis por acao do calor
que possam constituir perigo, mesmo se o aparelho nao estiver a ser utilizado.

- O pao é suscetivel de arder se o periodo de tostagem for demasiado longo. E necessaria uma
supervisao cuidadosa durante a tostagem.

- Para a limpeza do painel de protecao do ventilador (opcional) deve desligar o fogao antes de
retirar a protecao e, apos a limpeza, deve ser recolocada na posi¢ao correta no fogao.

- ATENCAQ: Antes de obter acesso aos terminais, deve desligar todos os circuitos de alimentagao.
- ATENCAO: A preparacao de alimentos nao vigiada numa mesa de trabalho contendo gordura ou
azeite pode ser perigosa, suscetivel de causar incéndio. NUNCA tente extinguir um incéndio com
agua; desligue o aparelho e em seguida cubra a chama, por exemplo, com uma tampa ou uma
manta corta-fogo.

- ATENCAO: Perigo de incéndio: nao armazene produtos nas superficies de preparagao dos alimentos.
- ATENCAO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para prevenir eventuais choques
elétricos.
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PORTUGUES

(*) Varia consuante modelo

ESPECIFICACOES 50 X 50 50X 60 60 X 60
Largura exterior 500 mm 500 mm 600 mm
Profundidade exterior 600 mm 660 mm 660 mm
Altura exterior 850 mm 850 mm 850 mm
Largura interior 395 mm 395 mm 445 mm
Profundidade interior 405 mm 405 mm 445 mm
Altura interior 330 mm 330 mm 330 mm
Termostato 50 - 250 °C
Elemento de aquecimento da base 800 W 800 W 1300 W
Elemento de aquecimento do topo 650 W 650 W 850 W
Elemento de aquecimento do grill * 1500 W 1500 W 2000 W
Voltagem de alimentacao * 220-240V AC, ou 230V AC, 50 - 60 Hz.
Placa quente @145 mm 1000 W
Placa quente @180 mm 1500 W
Placa quente Rapida @145 mm * 1500 W
Placa quente Rapida @180 mm * 2000 W
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GPL GAS GAS
VALORES DO INJECTOR DOS NATURAL NATURAL
QUEIMADORES
CONSOANTE O TIPO DE GAS G30-30 G20-20 G25-25
mbar mbar mbar
Injetor Mm 0.90 1.20 1.20
Queimador Poténcia KW 3.00 2.70 2.70
para Wok
Consumo | gr/h, m3/h 236 0.275 0311
Injetor Mm 0.80 .15 1.20
Queimador Poténcia Kw 250 250 270
Réapido
Consumo | gr/h, m3/h 197 0234 0.310
Injetor Mm 0.65 0.97 0.94
Queimador Poténcia KW .70 .70 .70
Super-rapido
Consumo | gr/h, m3/h 133 0.168 0.195
Injetor Mm 0.50 0.72 0.72
Queimador Poténcia Kw 0.90 090 090
para Auxiliar
Consumo | gr/h, m3/h 70 0.085 0.105
Injetor Mm 0.75 .10 [.10
Queimadordo 1 poiancia KW 2.20 2.20 230
Forno
Consumo | gr/h, m3/h 173 0.218 0.256/0.254
Injetor Mm 0.60 0.92 0.94
Queimadordo 1 piancia KW .45 |45 175
Grelhador
Consumo | gr/h, m3/h 1.14 0.144 0.185/0.186




PORTUGUES

LIGACAO ELECTRICA (modelo 8260FL )

- As condicoes de regulacao deste aparelho encontram-se na etiqueta descritiva.

- O seu aparelho necessita de uma alimentac¢ao de 16 ou 32 Amperes consoante a poténcia total
do seu fogao. Encontra todas as classificacoes necessarias na etiqueta descritiva do seu fogao. Se
necessario, recomenda-se que a instalacao seja efetuada por um eletricista qualificado.

- Aligacao elétrica do fogao -+ so deve ser feita a uma tomada com ligagao a terra, instalada de
acordo com as normas locais. Se ndo existir nenhuma tomada com liga¢ao a terra no local da
instalacao do fogao, contacte imediatamente um eletricista qualificado para executar a instalacao.
- O fabricante nao se responsabiliza por danos ocorridos devido ao aparelho nao se encontrar
ligado a terra.

- O seu fogao destina-se a utilizacao com uma tensdo elétrica de 220-240V AC ou 230VAC para
monofasica e 230V/400V 3N para trifasica 50-60 Hz. Se a sua alimentacao elétrica for diferente
do valor especificado, contacte os servi¢os técnicos do seu agente autorizado.

- Quando colocar o seu fogao no local de instalacao, assegure-se de que ele se encontra ao
nivel da bancada. Ajuste-o, regulando 0s pés, se necessario.

- Alguns modelos sao fornecidos sem um conjunto de cabo de alimentacdo e ficha. Se for o
caso, utilize um cabo flexivel adequado a ligacao monofasica: H05 W-F 3 G 2,5 mm2, HO5 W-F 3
G 4 mmz2 ou para trifasica: H05 VW-F 5 G .5 mm2.




CONSUMER UNIT
tableau électrique

3xdmm? /5x1.5mm2

FUSE SWITCH (32A)
fusible 32 Ampéres

JUNCTION BO.
BOITIER DE CONNECTION

]
AC 400V 3N

Neutral
7 Neutre

Earth
E Terre
+ Erdung

HO5 VV-F 3G 4mm2 HO5 VV-F 4G 1.5mm2 HO5 VV-F 5G 1.5mm2

Neutral
> Neutre

Earth
E Terre
¥ Erdung

AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER INSTALADO UNICAMENTE NUMA DIVISAO COM VENTILA-
CAO PERMANENTE, EM CONFORMIDADE COM AS NORMAS VIGENTES.

Este aparelho ndo estd ligado a um dispositivo de evacuacao de produtos combustiveis. Deve ser
instalado e ligado de acordo com as normas de instalacao vigentes. Os importantes requisitos
relacionados com a ventilacao deverao merecer uma atencao especial.
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PORTUGUES

A utilizacao de um aparelho de confecao a gas origina a producao de calor e de humidade no
local em que estd instalado. Certifique-se de que a cozinha estd bem ventilada. Mantenha as
aberturas de ventilacao natural abertas ou instale um aparelho de ventilacao mecanica (chaminé
extratora mecanica).

A utilizagao prolongada e intensiva do aparelho pode exigir uma ventilacao adicional, por exem-

plo a abertura de uma janela, ou uma ventilacao mais eficaz, por exemplo o aumento do volume
da ventilacao mecanica, quando for o caso.
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Ligacao e Seguranca:
. Antes da instalacao, assegure-se de que as condicoes de distribuicao local (natureza do gas e
pressao do gas) e a regulacao do aparelho sao compativesis.

2. As condicoes de regulagao para este aparelho encontram-se mencionadas na etiqueta (ou na
placa descritiva).




3. Este aparelho ndo esta ligado a um dispositivo de evacuacao de produtos de combustao. Deve
ser instalado e ligado de acordo com as normas de instalacdo vigentes. Os importantes requisitos
relacionados com a ventilacao deverdo merecer uma atencao especial.

4. Ajuste a bracadeira a mangueira. Empurre a mangueira até que alcance a extremidade do tubo.

5. Para o controlo do fecho, assegure-se de que 0s botdes de controlo no painel de comandos
estao fechados, mas o cilindro de gas estd aberto. Aplique algumas bolhas de sabao na ligacao.
Se existir uma fuga de gds, forma-se espuma na area ensaboada.

6. O fogao deve ser utilizado num local bem ventilado e instalado sobre solo plano.
7. Verifique novamente a ligacao de gas.

8. Quando colocar o seu fogao no local de instalacdo, assegure-se de que ele se encontra ao
nivel da bancada. Ajuste-o, regulando 0s pés, se necessario.

9.Nao deixe que a mangueira de gas e o cabo elétrico do fogao penetrem nas superficies aque-
cidas, especialmente através da traseira do fogao. Nao desloque o fogao com o gas ligado, dado
que ao forcar, o tubo pode soltar-se, podendo ocorrer uma fuga de gés.

10. Utilize uma mangueira flexivel para a ligacao do gas.
[I.Ligue o seu fogao a GPL pela via mais curta e sem qualquer fuga. Min. 40 cm Max. 125 cm.

12. Quando verificar eventuais fugas de gas, nunca utilize qualquer tipo de chama tais como do
isqueiro, fésforos, cigarros ou similares.

Nao feche a tampa quando o queimador esta aceso
Atencao: os tampos de vidro podem estalar com o aquecimento.
Desligue todos os queimadores antes de fechar o tampo.
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PORTUGUES

Esquema de Ligacao para GPL

Permutador

Vedacao

Entrada da
mangueira

Clips

Mangueira flexivel
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Antes de usar o aparelho, a fim de garantir uma utilizacao segu-
ra, certifique-se de que fixa o aparelho a parede com auxilio da
corrente e do camardo fornecidos. Assegure-se de que o gancho
estd atarraxado a parede com seguranca.

AVISO!
Para evitar o deslizamento do aparelho, deverd instalar este meio
estabilizador. Consulte as instrucdes de instalacao.

0

Min. 40cm

—=4cm

gy )y gy gy
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PORTUGUES

Simbolos das funcoes do fogao:

@ Fechado @ Queim. do forno/elem. aquec.
0 Chama fraca @ Elemento de aquecimento da mesa
o Chama forte @ Queim. do forno & grill /elem. aquec.

@ Utilizagao manual

1R

G} A M’

e,

e

ﬁ, “d«vs

|- Tampa superior 8- Manipulo da porta
2- Mesa de trabalho 9- Porta do forno
3- Painel de comandos [0- Botdes de comando
4- Grelha [I- Tabuleiro inferior
5- Gaveta [2- Tabuleiro médio inferior
6- Cavidade 13- Tabuleiro medio superior

7- Tampo inferior [4- Tabuleiro superior




Antes de utilizar o fogao, queira retirar todas as fitas inflamaveis, a esferovite ou qualquer
outro material de embalagem. Retire também do interior do fogao o Manual de Instrucoes e
outros materiais inflamaveis.

Utilizacao da mesa de trabalho para queimadores a gas:

1. Qual o queimador a usar e o botao correspondente € definido pelos sinais existentes no
botdo ou no painel de comandos.

O queimador a gas controlado por cada um dos botoes € ilustrado por um simbolo. Pressione e
rode o botao correspondente no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio até ao
simbolo max.\’ (#). Para desligar o queimador, rode o botao correspondente no sentido dos
ponteiros do relégio até a paragem. O botao apresenta diferentes simbolos para fecho @,
para chama méaxima¥le chama minima V).

2. Se a sua mesa de trabalho esta equipada com queimadores que operam a gas, devera ser
utilizado o botdo adequado para a ignicdo dos queimadores. Alguns modelos tém ignicao
automatica a partir do botao; € facil acionar o queimador rodando o botao. Os queimadores
também podem ser acionados pressionando o botao de ignicao ou com um fosforo.

3. Se o queimador ndo acender, aguarde no minimo um minuto antes de tentar novamente.
Se por qualquer razao, os queimadores apagam-se, feche a vélvula de controlo do gas e
aguarde no minimo um minuto antes de voltar a tentar.

4. Nos modelos equipados com Sistema de Seguranca de Gds, quando a chama do fogao se
apaga, a vdlvula de controlo corta o gas automaticamente. Para acionar os queimadores com

o sistema de seguranca de gas, deve pressionar o botdao e roda-lo no sentido contrario aos
ponteiros do relogio. Apos a ignicao, deve aguardar cerca de 5-10 segundos para ativacao do
sistema de seguranca do gas. Se por qualquer razao, o queimador se apaga, feche a valvula de
controlo de gas e aguarde no minimo um minuto antes de voltar a tentar.

Antes de utilizar a mesa de trabalho, certifique-se de que as capas dos queimadores estao bem
posicionadas.

Demonstramos a seguir a coloca¢ao correta das capas dos queimadores:

Ir.l
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PORTUGUES

—— Capa do Queimador
M— Queimador

Dispositivo de seguranca (Opcional)

Dispositivo de lluminagao Eletrénca (Opcional)

QUEIMADOR DIAMETRO DO TACHO UTILIZAVEL
Queimador para Wok @24 -28cm
Queimador Rapido @22-26cm
Queimador semi-rapido @ 18-22cm
Queimador Auxiliar Q@ 12-18cm

Célula de Queimador Eficiente (Opcional)

I- O tempo de cozedura € regulavel rodando o botao de controlo para a direita
(Exemplo: 30 mins.) - abaixo ilustrado

2- Apos a regulacao do tempo, pressione o botao de controlo do queimador e rode-o para a
esquerda (sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio) para o simbolo de chama, acionando o

queimador. Apos o inicio da ignicdo, ative o sistema de seguranca, pressionando o botdo durante
5-10 segundos.

3- Se a ignicao nao for acionada apés pressionar e libertar o botao, repita o 2° passo.




4- Apos o periodo de tempo programado no temporizador, a chama do queimador € automati-
camente cortada e soa um sinal sonoro “bing”. Finalize o processo rodando o botao de controlo
do queimador exciente para a posi¢do ( @ ).

AVISO:

A programacao do tempo ndo € possivel quando o botao esta na posicao manual @
O queimador funciona continuamente.

Utilizacao da mesa de trabalho para Placas Quentes:

QUADRO DE POTENCIA DA PLACA QUENTE PARA 3 NIVEIS

145 mm 250 W 750 W 1000 W
NIVEL | NIVEL 2 NIVEL 3
[80 mm 250 W 1100 W 500 W
QUADRO DE POTENCIA DAS PLACAS QUENTES PARA 6 NIVEIS (OPCIONAL)

PLACAQUENTE | NIVELI | NIiVEL2 | NIiVEL3 | NIiVEL4 | NIiVEL5| NIVEL 6
145 mm 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W
180 mm 115 W 175 W 250 W 600 W 850 W | 1500 W
145 mm Réapido 135 W 165 W 250 W 500 W 750 W 1500 W
180 mm Rapido 175 W 220 W 300 W 850 W 150 W | 2000 W

. As placas quentes elétricas tém 3 ou 6 niveis de temperatura padrao (como descrito na tabela).

2. Quando utilizar o fogao pela primeira vez, mantenha a regulacao da placa quente elétrica na
posicao maxima durante 5 minutos. Isto fard com que o agente na placa quente, que € sensivel
ao calor, endureca pela acdo da queimadura.

3. Utilize tachos com fundo plano, que mantém o contacto total com o calor, para um melhor
aproveitamento da energia.

4. Regule o nivel da temperatura através do botao de controlo da placa quente, rodando no
sentido dos ponteiros do relogio.
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PORTUGUES

Utilizacao do forno a gas:

Qual o queimador a usar e o botao correspondente € definido pelos sinais existentes no botao
ou no painel de comandos.

Comando para queimador do forno:
Pressione e rode o botao correspondente no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio para
o simbolo max.o(+).

Para desligar o queimador; rode o botdo correspondente no sentido dos ponteiros do reldgio até
a paragem. O botao apresenta diferentes simbolos para fecho @ , para chama maxima Q’
e chama minima ¢).

Comando para queimador do grelhador: Pressione e rode o botao correspondente no sentido
dos ponteiros do relégio para o simbolo max.°(+).

Notas:

* Quando comecar a acionar os queimadores do forno, ndo feche a porta do forno e aguarde
3 minutos na posi¢ao aberta.

* Se o seu fogao tiver dois botoes de controlo separados para acionar o queimador do forno e
o do grelhador, pressione e rode o botdo correspondente no sentido inverso ao dos ponteiros
do reldgio para 0 max.

* Se o seu fogao tiver termostato, o botao de controlo referido deve ser posicionado para o
valor de temperatura desejado. (Opcional)

*Se o seu fogdo tem a opgao gas eficiente para o forno (temporizador com fungao de corte),
queira seguir as recomendacoes mencionadas para a célula queimador eficiente.

* Se o seu fogao tiver um temporizador mecanico, o respetivo botao deve ser posicionado para
o periodo de tempo desejado. No final do tempo de cozedura programado, o temporizador
emite um sinal “bing”. A funcao do temporizador € somente a de avisar sobre a duracao da
cozedura. Nao serve para acionar o fogao.

Utilizacao do forno elétrico:

I- Na primeira utilizacao do forno, € libertado um odor provocado pela utilizacao dos elemen-
tos de aquecimento. Para evitar que isso aconteca, deixe-o funcionar a 250°C durante 45-60
minutos ainda vazio.

2- O botao de controlo do forno deve ser posicionado no valor desejado; de outra forma, o
forno nao funciona.

3- O botao de controlo do termostato deve ser posicionado no valor de temperatura desejado.
4- O botao de controlo do temporizador deve ser posicionado no valor de duracao de tempo
desejado. No final do periodo de cozedura programado, o temporizador emite um sinal “bing’e
o fogao para de funcionar. Se desejar utilizar o fogao sem controlo do temporizador, queira rodar
0 botao de controlo para o simbolo de posi¢ao manual @ . (Opcional)




TABELA DE TEMPOS DE COZEDURA

_ 4
s | rosciono | tmrove | |
Bolo com creme 150 - 170 2 30-35 -
Pastelaria 200 - 220 2 35-45
Biscoitos 160 - 170 3 20-25
Bolachas 160 - 170 3 20-25
Bolos 160 - 180 2 25-35
Bolo em tranca 200 - 220 2 30 - 40
Massa Filo 180 - 220 2 35-45
Pastelaria salgada 160 - 180 2 20-30
Carne de Borrego 200 - 230 | 90 - 120
Vitela 200 - 230 | 90 - 120
Carneiro 210 - 230 | 90 - 120
Frango (pedacos) 210 - 230 I 75 - 100
Peixe 190 - 210 2 40 - 50

Nota: Os resultados podem variar consoante a voltagem do local e a diferente qualidade dos
produtos, quantidade e temperatura. A utilizacao de uma forma de bolos melhora o resultado dos
cozinhados.

Operacao de substituicao do bocal para os queimadores de gas da mesa de trabalho:

I- Antes de tudo, feche a alimentacao de gas do fogdo. Utilize uma chave-de-fendas com uma
cabeca especial para retirar e instalar o bocal.

W

2-Retire o bocal do queimador com uma chave-de-fendas especial para bocal e instale o novo
bocal




PORTUGUES

3- Feche o bocal com o seu dedo, abra a valvula de gas e verifique a existéncia de fugas de gas
aplicando espuma de sabao.

Substituicao do bocal para os queimadores do forno:

Retire o tampo traseiro do fogao e remova do queimador o corpo de fixacdo do bocal. Em segui-
da retire o bocal do corpo do injetor com a ajuda da chave-de-fendas especial para substituicao
do bocal. Apos a substituicao, tape o orificio do bocal com o dedo, abra a valvula de gas e verifi-
que a existéncia de fugas de gas aplicando a espuma de sabao ao redor da superficie de ligacao
bocal-corpo. Em seguida, reinstale o corpo do bocal no queimador com a ajuda de parafusos.

SCREWDRIVER
_w

Para outro tipo de queimadores:
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Regulacao da chama fraca:

A fim de adaptar o seu fogao ao tipo de gas, inicie cuidadosamente a adapta¢ao para chama
fraca, rodando o parafuso com uma pequena chave-de-fendas, como demostrado na imagem,

no centro ou perto da valvula de gas, igualmente para a substituicao do bocal.

QUEIMADOR

DE GPL PARA GAS
NATURAL

DE GAS NATURAL
PARA GPL

Queimador Rapido

3 voltas sentido contrario
ponteiros do relégio

3 voltas no sentido dos pon-
teiros do relégio

Queimador semi-rapido

2. 5 voltas sentido con-
trario aos ponteiros do
relogio

2.5 voltas no sentido dos
ponteiros do relogio

Queimador Auxiliar

2 voltas sentido contrario
aos ponteiros do reldgio

2 voltas no sentido dos pon-
teiros do reldgio

Queimador para Wok

4 voltas sentido contrario
aos ponteiros do reldgio

4 voltas no sentido dos pon-
teiros do reldgio

Queimador do Forno

4.5 voltas sentido con-
trario aos ponteiros do
relogio

4.5 voltas no sentido dos
ponteiros do relogio

Queimador do Grelhador

4 voltas sentido contrario
aos ponteiros do reldgio

4 voltas no sentido dos pon-
teiros do relégio
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PORTUGUES

Equipamentos elétricos

PROBLEMA CAUSAS POSSIVEIS SOLUCOES SUGERIDAS
Verifique o quadro elétrico e corrija-o,
no caso de fusiveis queimados. Verifique

) 0 quadro elétrico e confirme se o fusivel
Mau funcionamento do s - -
. . - automatico ou os disjuntores estao
fusivel ou fusivel automdtico rebentados. Se o proble ersisti
O Forno nio queimado htados. Se o problema persistis
funciona contacte os servicos técnicos para
resolver o problema do rebentamento
dos fusiveis.
O aparelho nao estd ligado a | Certifique-se de que o aparelho esta
tomada (ligada a terra) ligado a corrente.
Temperatura do forno e/
- Programe o modo de cozedura e
ou modo de cozedura nao
. temperatura.
foram selecionados
Verifique o quadro elétrico e corrija-o,
O forno nao no caso de fusiveis queimados. Verifique
aquece 0 quadro elétrico e confirme se o fusivel

Falha de corrente

automatico ou os disjuntores estao
rebentados. Se o problema persistir,
contacte os servicos técnicos para
resolver o problema do rebentamento
dos fusiveis.
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Equipamentos a gas

PROBLEMA

CAUSAS POSSIVEIS

SOLUCOES SUGERIDAS

O gés nao chega

Injetores dos queimadores
entupidos

Limpe os injetores

Mangueira do gas dobrada

Ligue corretamente a mangueira de gas

Injetores dos queimadores
entupidos

Limpe os injetores

Queimadores molhados

Seque todas as partes dos queimadores.

Chama irregular /
Sem chama

As capas dos queimadores
n3o estao bem colocadas.

Certifique-se que as capas e 0s
queimadores estao bem colocados.

Vélvula de gas principal
desligada

Ligue a valvula de gas principal

Garrafa de gas vazia (GPL)

Substitua a garrafa

Se o problema nao ficou resolvido:
I) Desligue a alimentacao elétrica do aparelho (desligue o disjuntor do circuito)
2) Contacte o fabricante, 0s seus servicos técnicos ou agentes técnicos qualificados.
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PORTUGUES

IMPORTANTE

Nao tente reparar o aparelho pelos seus meios. Nao existem quaisquer partes no interior do
produto que possam ser reparadas pelo cliente.

UTILIZACAO DO PROTETOR DE AQUECIMENTO (*) Opcional

Um painel de seguranca destina-se a proteger o painel de comandos e os botdes quando o
forno se encontra no modo Grill. Coloque o painel de seguranca por de baixo do painel de
comandos, abrindo o vidro da tampa frontal do forno.

Em seguida, coloque o painel de seguranca entre o forno e a tampa frontal, fechando a tampa
com cuidado. Queira utilizar este painel de seguranca a fim de evitar que o calor danifique o
painel de comandos e os botoes, quando o forno esta em modo Grill.

E importante para o cozinhado que se mantenha a tampa aberta a uma distancia especifica,
quando se cozinha em modo Grill. O painel de seguranca proporciona um cozinhado em condi-
¢oes ideais, protegendo simultaneamente o painel de comandos e os botoes.
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